Willkommen im Vital-Hotel-Styria

Fiur unsere kleinen Gaste

GrillwiirstelspieB
Back-Kartoffelspalten

Fischstabchen a,c,p,G)
Kartoffeln

Spaghetti mit Sugo (a,c)

Kinder Wiener Schnitzel vom Schwein (a,c,G)
Pommes Frites | Preiselbeer-Pfirsich



Gedeck

Vorspeisen

Steirer-Variation (A,C,G,L)
Rohschinken | Sulz | Stollenkase
Kernol-Aufstrich | Gebéack

Fisch-Vorspeisenteller (a,5,c,0,GM,0)
Shrimps-Cocktail | Lachs | Raucherforelle
Wasabi-Obers | Kapern | Baguette

Rindercarpaccio (A,c,G,H)
Essig—Steinpilze
Pekantisse | Parmesanhobel

v Rauchertofu mit Avocado F,N)

Veganer marinierter Mozzarella

Sesam Grissini

Suppen

Kriftige Rindsuppe (a,c,G.L)
Suppennudeln vom Moarhothechtl
Leberknodel oder Frittaten
kleine Portion

Arzberger Stollenkdse-Suppe (A,c,G,L,0)
Holzofenbrot-Krustel

V Vegane Sellerie-Apfelsuppe 1)
Chips



Salatkompositionen

Vitalsalat ,,Styria“
Gebratene Putenstreifen | Tomaten
Bunter Blattsalat
Joghurt-, (G,m) Kernol-, oder Balsamico-Olivenoldressing (o)

Gebratene Meeresfriichte
auf Salatstreifen (A,c,b,G,B)
Balsamico-Olivenoldressing

Knoblauchbaguette

V Vegane Gemischte Salatplatte | Kerndl 1)

Gebratene Bohnen-Gewtrzschnitte
Gebackenes Lammkronen-Kotelette (a,c,G)
Rahmgurkensalat | Kartoffelsalat
Gemischter Blattsalat mit Dressing nach Wahl (G,m,0)

kleine Portion

Gemischter Salatteller mit Dressing nach Wahl (G,m,0)
kleine Portion



Hauptspeisen

Wiener Schnitzel von der Schweinerose (A,c,G)
Petersilienkartoffeln | Preiselbeeren

Mixed Grill a,c,G,m)
Pute | Schweinefilet | Rind
Potato Wedges | Buttergemiise | Cocktailsauce

Puten Asia-Gemiise-Wok (1)
Basmatireis

Schweinelendchen a,c,G,)
Knoblauchjus | Steinpilz-Kartoffel-Grostl
Honig—Karotten

Almenrinder-Rostbraten (a,G,c)

Paprikastreifen | Rahmpolenta
Kidney—Bohnen—Sauce | Brokkoli

Rinderfiletsteak (250 g) (A,c.,G)
Grine Pfeffersauce | Kurbiskernrosti
Grillgemﬁse



Fische aus Fluss und Meer

Gebratenes Forellenfilet (A,p,G,0)
Knoblauchbutter | Dillkartoffeln
Ratatouillegemﬁse

Seehecht im Kriauterspeckhemd (a,cp)
Tomaten-Spaghetti | Zucchini

Gebackener Fischteller (aB,c,D,GMR)

Garnelen | Calamari | Wolfsbarsch
Bunter Basmatireis | Sauce Tartare

Fleischlose Gerichte

Breite Moarhofthechtl Nudeln a,cG,))
Stollenkase-Krautersauce

Veganes Sojabohnen-Gemiise-Curry A1)
Karfiol Laibchen

Dinkelspatzle a,c,c)
Buchenpilz-Jungzwiebel-Sauce



Nachspeisen

Feiner Apfelstrudel ,c,G,n
oder Topfenstrudel (a,c,6) mit Schlagobers (G)

]oghurt—Pistazien—Eis—Terrine (A,C,G,0)
Baumkuchenmantel | CognaC—Himbeeren

WeiBes Schokolade- Kiirbiskerntortchen a,c,G)
Tonkabohnen-Sauce

Topfennockerl (A,C,G,H)

Walnussbrosel | Karamell-Kirschen

Fragen Sie nach unserer Eiskarte
mit erfrischenden Kreationen.

Wir wunschen einen Guten Appetit

Bei allen Angaben sind Irrtiimer nicht ausgescblossen.
Bei Allergien wenden Sie sich bitte an unser Team im Restaurant.

Alle Spejsen konnen Spuren von unseren verarbeiteten A]]ergenen enthalten.



Die 14 Allergene

s

Erdnisse (E) Soja (F) Milch (G)

Fisch (D)

Schalenfriichte Sellerie Senf (M) Sesam Sulfite (O) Lupine Weichtiere
(H) (L) (N) (P) (R)
Fleischspezialititen Familie Ranner
Apfel Obsthof Heidenbauer Floing, Haring
Krauter Kriuterwerkstatt Familie Schroeder,
Hohenau/ Passail
Nudeln, Eier Moarhothechtl (Hof des Jahres 2016)

Familie Schrenk, Passail

Eier, Kernol Herr Wilhelm Nagl,
GroBwilfersdorf/Furstenfeld

Kasespezialititen Almenland Stollenkése, Arzberg/Passail
Hofmolkerei Walcher, Kumberg

Honig Imkerei Kreiner | Hausleitner, Passail



